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Z wizytg w Zlotej Gesi

Strawa przednia, jak i napitek to co$, co intryguje niemal kazdego niewiele mniej od sexu. By
doznac rozkoszy, tych kulinarnych wybraliSmy sie do miejsca specjalnego otoczonego nimbem
wybornego smaku, gdzie ponoé po staropolsku serwuja i zdrowo. Do Siewierzy na Slasku,
przez ktéra jadac ze stolicy na Slask, badz do Czech kazdy musi przejechaé i stad wie$é o tym
kulinarnym przybytku niesie sie daleko poza okolice.
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Bozena i Marek Kubik prowadzga lokal po rodzicach Pana Marka zatozony w roku 1945.
Obecnie sg to dwa lokale oddalone od siebie o kilkaset metréw, o tej samej nazwie. Jeden przy
samej trasie, drugi o0 100 metréw od niej.
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Spesjalnos$cig firmy sg wyroby z gesi, nieco zapomniane w Polsce. Pan Marek jest znanym
krzewicielem kuchni polskiej i potraw z gesi, 0 czym moze baz konca barwnie opowiadac.

Zurek, zotadki z gesi, boréwki tu serwowane sg zarejestrowane jako produkt regionalny. Jest
witasnej roboty chrzan i pyszne ogorki kiszone. Specjalnoéciag firmy sg ogorki w zalewie
musztardowej. Pan Marek mowi, iz serwuje tylko zdrowe jedzenie i zadnych polepszaczy, w tym
wiasny chleb na zakwasie wypiekany w piecu na drewno liSciaste.

Na miejscu mozna kupi¢ produkty regionalne wtasnej produkgciji.

ZapytaliSmy o plany. UstyszeliSmy iz Pan Marek nadal zamierza krzewi¢ kulture dobrej kuchni,
oraz uruchomi¢ Spizarnie Ztotej Gesi jako marke jakosci swoich wyrobdw. Sprobowalismy
pysznych zotadkow z gesi z chrzanem i zurawing, oraz wszelkich innych pysznych produktow.
Teraz mozemy stwierdzi¢, iz stawa stusznie wyprzedza Oberze.
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@inarparcia ropy. Ale bezpiecznie dowiozt
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